Denné menu za 6,00€

Objedndvky denného menu prijimame na tel.¢. 0915/640 810 do 8:30.

Denné menu

vestawrard
2015

Pondelok: 22.07.2024
Polievka: Hrstkovd s udeninou (0,3) 1
1. Spiz z bravéovej panenky so Sunkou a syrom v zemiakovom ceste, zemiakovd kasa (130,180) 1,3,7
2. Zapecené kuracie prsia s paradajkou, bazalkou a mozzarellou, dusend ryZa (120,180) 1,7
3. Francuzske zemiaky, kysld uhorka (300) 3,7
4 Kapustoveé strapacky so slaninkou (300) 1,3
Utorok:  23.07.2024
Polievka:  Zemiakovd krémovd s opraZenou slaninkou (0,3) 1,7
1. HovddZzie Cinske rezance s ryZovymi cestovinami (120,160) 6
2 Vyprdzané kuracie prsia plnené s tavenym syrom a kukuricou, dusend ryZa (130,180) 1,3,7
3. Marinované bravcové rebierko, kysld obloha, pe¢ené zemiaky (150,50,180)
4 Zemiakové Sulance s makom a maslom (300) 1,3,7
Streda:  24.07.2024
Polievka: Hrdskovd s krupicovymi haluskami (0,3) 1,3
1. Hovddzia rostenka Esterhdzy, dusend ryZa (110,80,180) 1,7
2 Kuracie soté v zemiakovej placke so syrom (130,150) 1,3,7
3. Pecend bravcovd krkovicka na cesnaku, grilovand zelenina, bataty zemiaky (110,100,100)
4 VyprdZané sampiriény, zemiaky, tatdrska omdcka (180,180,30) 1,3,7
Stvrtok:  25.07.2024
Polievka:  Sedliacka s kripami (0,3) 1
1. Grilovand bravcovd panenka, omdcka zo zelenej Spargle, dusend ryZa (110,50,180)
2 Segedinsky gulds, knedfa (130,180) 1,3,7
3. Kuracie prsia v zeleninovom cesticku, varené zemiaky s vnatkou (130,180) 1,3,7
4 Grilovany encidan, ¢erstvy miesany saldt (120,180) 7
Piatok:  26.07.2024
Polievka:  Fazulovd na kyslo (0,3) 1,7
1. Hovddzi tokadn na ¢ervenom vine, halusky (130,180) 1,3
2 VyprdZany bacovsky bravcovy rezen, dusend ryZa (130,180) 1,3,7
3. Grilované kuracie kridelka, steakové hranolky, kysid obloha (150,150,30)
4 Zapecené tvarohové palacinky s vanilkovym krémom (300) 1,3,7
Vdhy jeddl su uvedené v hotovom stave
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Ndjdete nds na : www.old-school.sk, na Facebooku: www.facebook.com/Restaurdcia Old School Etterem



